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Исходя из нарастающего дефицита 

продовольствия в мире, естественно 

предположить, что зерно может стать  

для России серьезным источником 

валютных поступлений. В 2009 г.  

в России собрано 97 млн т зерна, 

экспортные поставки составили  

22,4 млн т и, по расчетам специали-

стов, в ближайшие 5 лет они могут 

вырасти до 38 млн т зерновых в год, 

и этот ресурс является возобновляе-

мым. Однако следует помнить, что 

стоимость зерна как на внешнем, так 

и на внутреннем рынке определя-

ется, прежде всего, его качеством.

В мире существует много прибо-

ров, позволяющих с высокой надеж-

ностью определять качество зерна 

и муки. К сожалению, бóльшая часть 

этого оборудования производится за 

рубежом, а производственная база 

предприятий, выпускавших отече-

ственные приборы для определения 

качества зерна в СССР, разрушена.

Однако за последние 10–15 лет 

произошли существенные измене-

ния, и на российском рынке появи-

лись приборы, изготовленные оте - 

чественными производителями, 

которые с успехом могут конкури-

ровать с дорогостоящими зарубеж-

ными образцами. К таким произ-

водителям относится и компания 

«МОТОТЕХ», основанная в 1993 г. в 

Серпухове – крупном промышлен-

ном центре Подмосковья.

Основное направление деятель-

ности компании – разработка и про-

изводство лабораторного оборудо-

вания и приборов для определе-

ния качества зерна и продуктов его 

переработки. В настоящее время  

«МОТОТЕХ» является одним из круп-

нейших производителей в России 

такого оборудования, как прибор для 

определения числа падения ПЧП-5,  

устройство для отмывания клейко-

вины У1-МОК-1МТ, тестомесилка  

У1-ЕТК и У1-ЕТВ, диафаноскоп 

ДСЗ-2М, приспособления для фор-

мовки клейковины ПФК. Разрабаты-

ваются и планируются к выпуску еще 

некоторые приборы и оборудование.

Общепризнано, что количество 

и качество клейковины, которую 

впервые отмыл из пшеничной муки  

в 1728 г. Беккари, являются важными 

показателями качества зерна и муки. 

Для их определения в России дейст-

вуют два стандарта: ГОСТ 13586.1–68  

«Зерно. Методы определения коли-

чества и качества клейковины в пше-

нице» и ГОСТ 27839–88 «Мука пше-

ничная. Методы определения коли-

чества и качества клейковины». В 

соответствии с требованиями этих 

стандартов отмывание клейковины 

разрешается проводить ручным 

или механизированным способом.  

Ручной способ отмывания клейко-

вины является трудоемким и затрат-

ным по времени. А поскольку пара-

метры процесса (продолжитель-

ность и интенсивность отмывания, 

состав воды, высушивание перед 

взвешиванием) строго не ре гламен-

тированы, то при ручном способе 

результат зависит от лаборанта,  

а следовательно, возможны ошибки.

Чтобы исключить влияние чело-

веческого фактора на результаты 

анализа, свести к минимуму ошибки 

при определении класса зерна по 

количеству и качеству клейковины, 

а также сократить продолжитель-

ность анализа, ООО «МОТОТЕХ» 

выпускает тестомесилку У1-ЕТК со 

встроенным дозатором и устрой-

ство У1-МОК-1МТ для механизиро-

ванного отмывания клейковины.

Тестомесилка У1-ЕТК обеспечи-

вает замес теста в течение 22–50 с, 

равномерное промешивание и фор-

мовку теста в виде цилиндра.

Дежа имеет форму цилиндричес-

кого стакана вместимостью 250 см3, 

который устанавливают в полость 

месильной головки и фиксируют 

зажимом. В головке предусмотрено 

блокирующее устройство, исклю-

чающее пуск двигателя при сня-

той или неправильно установленной 

деже. Узел дозирования воды снаб-

жен трехпозиционным переключате-

лем доз на 14, 17, 20 мл с точностью 

±2% для замеса теста соответст-

венно из 25, 30 и 50 г навески шрота 

или муки. На крышке корпуса выпол-

нено смотровое окно для наблюде-

ния за работой узла подачи воды.

Замес теста происходит при ин-

тенсивном перемешивании ингре-

диентов вращающимися штифтами.

Устройство для механизиро-

ванного отмывания клейковины 

У1-МОК-1МТ работает с использо-

ванием механического воздействия 

вращающегося рабочего органа на 

пробу теста, помещенную в отмы-

вочную камеру, при непрерывной 

подаче в нее воды. В результате про-

исходит выделение клейковины,  

Приборы для определения 
качества зерна 

Тестомесилка У1-ЕТК
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Деловое предложение

а отмытый крахмал и оболочки выно-

сятся на ловушечное сито приемной 

ванны.

Отмывочный узел в закрытом со-

стоянии представляет собой герме-

тичную камеру, внутри которой вра-

щается вал с рабочим органом эллип-

совидной рифленой формы. В нижней 

деке камеры установлено сито, очи-

щаемое специальной лопаточкой при 

вращении рабочего органа.

Регулятор зазора снабжен тари-

рованным диском, при повороте 

которого изменяется технологиче-

ский зазор между дном камеры и 

рабочим органом.

Небольшие габариты и масса, про-

стота и удобство в работе обеспечи-

вают комфортность выполнения трудо-

емкой операции по отмыванию клейко-

вины и ускоряют этот процесс в 2 раза.

При неблагоприятных погодных 

условиях в период уборки урожая 

может произойти прорастание пше-

ницы в колосе. У проросшего зерна 

резко ухудшаются хлебопекарные 

свойства, поэтому при определе-

нии качества зерна необходим конт - 

роль его амилолитической активно-

сти, т.е. определение числа падения. 

Для этого ООО «МОТОТЕХ» выпус-

кает прибор ПЧП-5, который реали-

зует метод определения числа паде-

ния по ГОСТ 27676 и по международ-

ным стандартам ICC 107, ISO 3093–

82. Прибор внесен в Госреестры 

России, Украины и Казахстана. 

Действие прибора основано на 

быстрой клейстеризации в кипя-

щей водяной бане водной суспензии 

пробы и на последующем измере-

нии степени разжижения клейстера 

под действием α-амилазы, содержа-

щейся в пробе.

Жидкокристаллический дисплей 

для вывода информации в виде тек-

ста позволяет, используя базу типо-

вых ошибок, допускаемых пользо-

вателем при работе, выдавать реко-

мендации по их устранению.

К прибору дополнительно может 

быть поставлен принтер для рас-

пе чатки результатов измерений на  

термобумаге. Результаты опре-

деления амилолитической актив-

ности зерна, полученные на при-

боре ПЧП-5, совпадают с аналогич-

ными результатами, полученными на 

хорошо известных шведских прибо-

рах FOLLING-NUMBER. 

Другим важным показателем каче-

ства зерна является стекловидность. 

Для ее определения компания выпус-

кает диафаноскоп ДСЗ-2М.

Прибор состоит из корпуса, кас-

сеты на 100 зерен; механизма переме-

щения кассеты, позволяющего одно-

временно просматривать 10 зерен; 

источника света (лампы накалива-

ния напряжением 220 В, мощностью  

30 Вт), линзы с увеличением 1,43.

На решетку кассеты высыпают 

навеску зерна массой 50–70 г и, пока-

чивая, заполняют гнезда решетки 

зернами. Анализируемые зерна рас-

полагаются на решетке в 10 рядов по 

10 зерен в каждом. Продолжитель-

ность измерения составляет не более 

4 мин. Прибор комплектуют кассетой 

с устройством для подсчета зерен.

Для определения хлебопекарных 

свойств муки в лабораториях хле-

боприемных предприятий прово-

дят пробную лабораторную выпечку 

хлеба по ГОСТ 27669–88. Для замеса 

теста из муки массой 0,7–1,2 кг раз-

работана и выпускается тестоме-

силка У1-ЕТВ.

В течение многих лет приборы и 

оборудование, выпускаемые произ-

водственной компанией «МОТОТЕХ»,  

используются при проведении науч-

ных исследований и в обучении сту-

дентов на кафедре технологии хра-

нения и переработки зерна Одес-

ской национальной академии пище-

вых технологий (ОНАПТ). Приборы 

рекомендованы академией для при-

менения на хлебоприемных пред-

приятиях Украины и с успехом рабо-

тают на сотнях элеваторов, ХПП, 

КХП, мельниц, а также в различных 

инспекциях Украины.

Приборы и устройства, выпускае-

мые ООО «МОТОТЕХ», хорошо заре-

комендовали себя на предприятиях 

и в учебных заведениях. Постоянная 

связь с выпускниками ОНАПТ и ана-

лиз работы лабораторий по опреде-

лению качества зерна на элеваторах, 

хлебоприемных предприятиях и ком-

бинатах хлебопродуктов подтвер-

ждают надежность и хорошие техни-

ческие характеристики приборов и 

лабораторного оборудования произ-

водственной компании «МОТОТЕХ».

Устройство У1-МОК-1МТ

Прибор ПЧП-5

Диафаноскоп ДСЗ-2М

Тестомесилка У1-ЕТВ
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